
 

                                                           

Menú Internacional 2 
 

 

COCKTAIL 
 

Aceitunas Gordales Aliñadas a la Huertana 
 

Patatas Chips Gourmet 
 

Chupito de Salmorejo, huevo y jamón 
 

Chupito sopa Murciana 
 

Marineras salmuera 
 

Brocheta de Langostino, cremoso de Guacamole y Crujiente 
de Maíz 

 
Estación de Quesos Internacionales 

 
Estación Corte de Jamón Ibérico Cebo de Campo 

 
Estación de Sushi 

 
Conos de Cangrejo 

 
Croqueta cremosa de Sepia con Ajo Negro 

 
Brocheta de Tomate Kumato con Bonito 

 
Pulpo al Horno 

 
 

MESA 
 

ENTRANTE 
 

Ensalada de Burrata tomates 3 estaciones y aliño de 
albahaca  

 

PRINCIPAL 
 

Solomillo de ternera, foie y reducción de PX acompañado 
con patata risolada aromatizada 

 



 

                                                           

 

PRE-POSTRE 
 

Sorbete de Lima con Cilantro 
 

POSTRE 
 

Milhojas hojaldre, crema pastelera, chocolate caliente y 
helado de turrón. 

 
BODEGA 

 
Vino Tinto: Rioja Azabache 

Vino Blanco: Castaño Selección 
Cerveza Estrella Levante 

Agua Y Refrescos 
Sidra y Cava 

Café  

 
 
 

PRECIO MENU + RE-CENA + MONTAJE + 
ALQUILER FINCA: 183 € (IVA  incluido)  

 
 
 
 
 
 
 
 
 

BARRA LIBRE 
(Incluye: Botella + Refrescos + Servicio) 

 
Botella Estándar: 70€ 
Botella Premium: 90€ 

 
 
 
 

Detalle servicios incluidos según ANEXO 
 


